
 
 

บทที่ 1 

บทนำ 
 1.1 บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด 

1.1.1 ประวัติความเป็นมา 

บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด ประกอบธุรกิจผลิตและจำหน่ายน้ำตาล โดยบริษัทฯ 
จำหน่ายน้ำตาลภายในประเทศ 20 % และส่งออกไปยังต่างประเทศ 80 % ด้วยประสบการณ์ในการ
บริหารงานที่มีมากกว่า 40 ปี กลุ่มน้ำตาล เคไอ ก่อตั้งโดยตระกูล เสถียรถิระกุล ถือกำเนิดขึ้นใน
อุตสาหกรรมน้ำตาลในปี พ.ศ.2508 โดยได้ก่อตั้งโรงงานน้ำตาลแห่งแรกของกลุ่มขึ้นที่จังหวัดชลบุรี  
ต่อมาในปี พ.ศ.2533 ทางกลุ ่มได้ย้ายฐานการผลิตจากจังหวัดชลบุรีมาที ่อำเภอพิมาย จังหวัด
นครราชสีมา และในปี พ.ศ.2546 บริษัท น้ำตาลสุรินทร์ จำกัด โรงงานน้ำตาลแห่งที่สองของกลุ่มก็ได้
ถูกก่อตั้งขึ้นท่ี อำเภอปราสาท จังหวัดสุรินทร์ 

บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด เลขที่ 111 หมู่ 18 ต.หนองระเวียง อ.พิมาย จ.นครราชสีมา 
30110 โทร (044) 42900-99 แฟกซ์ (044) 429429 pimai@kisugargroup.com 

 

 

ภาพที่ 1.1 บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด 

 ปัจจุบันมีกลุ่มบริษัทในเครือ ทั้งหมด 5 บริษัท ได้แก่ 

  1) บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด (โรงงานน้ำตาลพิมาย) ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 13 
ธันวาคม พ.ศ. 2533 ด้วยทุนจดทะเบียน 700 ล้านบาท และในปี2559 ได้เพิ่มทุนจดทะเบียนเป็น 
790 ล้านบาท พื้นที่โรงงานตั้งอยู่บนเนื้อที่ 2,500 ไร่ ของตำบลหนองระเวียง อำเภอพิมาย จังหวัด
นครราชสีมา เพื่อดำเนินธุรกิจผลิตและจำหน่ายน้ำตาลทรายด้วยกำลังการผลิตกว่า 28,000 ตันอ้อย
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ต่อวัน พร้อมทั้งมีการผลิตไฟฟ้าจากพลังงานชีวมวลโดยใช้กากอ้อย เพ่ือนำมาใช้ในกระบวนการผลิต 
น้ำตาลและจำหน่ายให้การไฟฟ้าฝ่ายผลิตแห่งประเทศไทย มีกำลังการผลิตไฟฟ้ารวม 42 เมกกะวัตต์
ต่อชั่วโมง ผลิตภัณฑ์ที่ได้ น้ำตาล และไฟฟ้า 

 
ภาพที่ 1.2 บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด (โรงงานน้ำตาลพิมาย) 

  2) บริษัท น้ำตาลสุรินทร์ จำกัด ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 24 ตุลาคม พ.ศ. 2546 ด้วยทุน
จดทะเบียน 950 ล้านบาทบนเนื้อที่ 1,000 ไร่ ของ ตำบลปรือ อำเภอปราสาท จังหวัดสุรินทร์ เพ่ือ
ดำเนินธุรกิจผลิตและจำหน่ายน้ำตาลทราย ด้วยกำลังการผลิตกว่า 24,000 ตันอ้อยต่อวัน ผลิตภัณฑ์ที่
ได้ น้ำตาล 

 

ภาพที่ 1.3 บริษัท น้ำตาลสุรินทร์ 

  3) บริษัท ไฟฟ้าสุรินทร์ จำกัด ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 4 กรกฎาคม พ.ศ. 2548 ด้วยทุน
จดทะเบียน 995 ล้านบาท โดยตั้งอยู่ในบริเวณพ้ืนที่เดียวกับ บริษัท น้ำตาลสุรินทร์ จำกัด เพ่ือดำเนิน
ธุรกิจผลิตและจำหน่ายไฟฟ้า จากพลังงานชีวมวล โดยใช้กากอ้อย มีกำลังการผลิตไฟฟ้ารวม 30 
เมกกะวัตต์ต่อชั่วโมงผลิตภัณฑ์ที่ได้ ไฟฟ้า 
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ภาพที่ 1.4 บริษัท ไฟฟ้าสุรินทร์ จำกัด 

  4) บริษัท เค ไอ เอทานอล จำกัด ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 2 กรกฎาคม พ.ศ. 2546 ด้วย
ทุนจดทะเบียน 112.5 ล้านบาท เพื่อดำเนินธุรกิจผลิตและจำหน่ายเอทานอลบริสุทธิ์ 99.5% มีกำลัง
การผลิต250,000 ลิตรต่อวันโดยตั้งอยู่ภายในบริเวณพื้นที่เดียวกับบริษัท อุตสาหกรรม โคราช จำกัด 
และมีกำลังการผลิตไอน้ำจากก๊าซชีวภาพได้ 20 ตันต่อชั่วโมง เพื่อใช้เองภายในการผลิตเอทานอล 
ผลิตภัณฑ์ที่ได้ เอทานอล 

 

ภาพที่ 1.5 บริษัท เค ไอ เอทานอล จำกัด 

  5) บริษัท เค ไอ ไบโอก๊าซ จำกัด บริษัท เคไอ ไบโอก๊าซ จำกัด ก่อตั้งขึ้นเมื่อวันที่ 6 
ตุลาคม2551 ด้วยทุนจดทะเบียน 25,000,000 บาทเพ่ือดำเนินธุรกิจผลิตไฟฟ้าจากก๊าซชีวภาพโดยใช้
น้ำกากส่า(Spent Wash Liquor)ที่ออกจากกระบวนการผลิตเอทานอล เป็นวัตถุดิบในการผลิตก๊าซ
ชีวภาพ และดำเนินธุรกิจผลิตและจำหน่ายไฟฟ้าจากก๊าซชีวภาพ มีกำลังการผลิตไฟฟ้า 4 เมกะวัตต์
ต่อชั่วโมง นอกจากนั้น ทางบริษัทจำหน่ายก๊าซชีวภาพให้แก่บริษัท เคไอเอทานอล จำกัด เพื่อผลิตไอ
น้ำใช้ในกระบวนการผลิตเอทานอลผลิตภัณฑ์ที่ได้ ก๊าซชีวภาพ และกระแสไฟฟ้า  
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ภาพที่ 1.6 บริษัท เค ไอ ไบโอก๊าซ จำกัด 

1.1.2 ลักษณะธุรกิจของสถานประกอบการ 

บริษัท อุตสาหกรรมโคราช จำกัด เป็นที่รู้จักในวงการอุตสาหกรรมผลิตน้ำตาลมานานกว่า 
40 ปี โดยตระกูล เสถียรถิระกุล ได้ริเริ่มและพัฒนาธุรกิจการผลิตน้ำตาลทรายดิบ น้ำตาลทรายขาว 
และน้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ์ พร้อมทั้งมีการผลิตไฟฟ้าจากพลังงานชีวมวลโดยใช้กากอ้อย เพ่ือ
นำมาใช้ในกระบวนการผลิตน้ำตาลและจำหน่ายให้การไฟฟ้าฝ่ายผลิตแห่งประเทศไทย  

1.1.3 การรับรองระบบมาตรฐาน 

ISO 9001:2015 คือ มาตรฐานระบบคุณภาพที่กำกับดูแลทั้งการออกแบบ การพัฒนาการ
ผลิต การติดตั ้ง และการบริการ ซึ ่ง  ISO 9001 นี ้เองจะเป็นสิ ่งที ่บ ่งบอกได้ถ ึงคุณภาพและ
ประสิทธิภาพที่ดีของการดำเนินงานภายในองค์กรนั้นๆ 

ISO14001:2015 คือ มาตรฐานระบบการจัดการสิ่งแวดล้อม ที่ได้รับการยอมรับมากที่สุด
จากหน่วยงานองค์กรทั่วโลก มีวัตถุประสงค์เพื่อให้องค์กรมีความตระหนักถึงความสำคัญของการ
จัดการสิ่งแวดล้อม 

GMP/HACCP คือ ระบบการจัดการสุขลักษณะที่ดีในการผลิต และระบบการวิเคราะห์และ
จุดควบคุมวิกฤติ 

FSSC 22000 คือ ระบบมาตรฐานการรับรองความปลอดภัยสำหรับการผลิตอาหาร 

HALAL คือ อาหารหรือผลิตภัณฑ์อาหารซึ่งอนุมัติตามบัญญัติศาสนาอิสลามให้มุสลิมบริโภค
หรือใช้ประโยชน์ได้ 

Kosher คือ อาหารที่ได้มาตรฐานตามกฎของยิว (Jewish Law) ที่จะบริโภคได้ ซึ่งมี หลักคัช
รูท (Kashrut) เป็นข้อกําหนดเรื่องอาหารที่กําหนดไว้ในคัมภีร์โตราห์ (Torah) ว่าสิ่งใดรับประทานได้ 
สิ่งใดรับประทานไม่ได้ 
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1.1.4 ผลิตภัณฑ์ 

น้ำตาลทรายดิบ (Raw sugar) เป็นน้ำตาลทรายที่ได้จากกระบวนการผลิตขั้นต้นโดยผ่านการ
เคี่ยวและการตกผลึกน้ำตาล มีลักษณะเป็นสีน้ำตาลเข้มโดย มีความบริสุทธิ์ต่ำใช้ส่งออกเพื่อจำหน่าย
ในต่างประเทศหรือเก็บไว้เป็นวัตถุดิบในการผลิตน้ำตาลทรายขาวและน้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ์ 

น้ำตาลทรายขาวชั้นคุณภาพที่ 3 หรือน้ำตาลนวลทอง (Golden brown sugar) เป็นน้ำตาล
ทรายดิบที่ผ่านกระบวนการสกัดเอาสิ่งเจือปนออก ทำให้มีความบริสุทธิ์สูงกว่าน้ำตาลทรายดิบและสี
ของน้ำตาลเป็นสีเหลืองแกมน้ำตาล มีกลิ่นหอมจากอ้อย สามารถนำไปบริโภคได้โดยตรง  บรรจุ
กระสอบ 50 กก. 

 

ภาพที่ 1.7 ผลิตภัณฑ์น้ำตาลทรายดิบ และน้ำตาลทรายขาวชั้นคุณภาพท่ี 3 

 น้ำตาลทรายขาวชั้นคุณภาพที่ 1 (White sugar) เป็นน้ำตาลทรายที่ได้จากการนำเอาน้ำตาล
ทรายดิบมาผ่านกระบวนการเพื่อสกัดเอาสิ่งเจือปนในน้ำตาลทรายดิบออก โดยกระบวนการดังกล่าว
จะทำให้น้ำตาลมีความบริสุทธิ์มากขึ้น ลักษณะของเม็ดน้ำตาลมีสีขาวถึงเหลืองอ่อน โดยทั่วไปเป็น
น้ำตาลทรายที่ประชาชนนิยมบริโภค รวมถึงใช้เป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป บรรจุกระสอบ 
50 ,1,000 กก. และบรรจุ ตู้ 25 ตัน 

 

ภาพที่ 1.8 ผลิตภัณฑ์น้ำตาลทรายขาวชั้นคุณภาพที่ 1 

 น้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ์ (Refined sugar) เป็นน้ำตาลทรายที่ได้จากการนำเอาน้ำตาลทราย
ดิบมาผ่านกระบวนการเพื่อสกัดเอาสิ่งเจือปนในน้ำตาลทรายดิบออกโดยกระบวนการดังกล่าวจะ
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คล้ายกับการทำน้ำตาลทรายขาวทำให้น้ำตาลมีความบริสุทธิ์มากขึ้นกว่าน้ำตาลทรายขาวลักษณะของ
เม็ดน้ำตาลเป็นสีขาวใส crystal clear น้ำตาลประเภทนี้เป็นน้ำตาลที่นิยมใช้ในครัวเรือน หรือใน
อุตสาหกรรมที่ต้องใช้น้ำตาลที่มีความบริสุทธิ์มาก เช่นอุตสาหกรรมเครื่องดื่มประเภทน้ำอัดลม และ
อุตสาหกรรมยา เป็นต้น บรรจุกระสอบ 50 ,1,000 กก. และบรรจุ ตู้ 25 ตัน 

 

ภาพที่ 1.9 ผลิตภัณฑ์น้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ์ 

 โมลาส (Molasses) กากน้ำตาลเป็นของเหลวลักษณะเหนียวข้นสีน้ำตาลดำที่เป็นผลิตภัณฑ์
จากน้ำตาล ซึ ่งไม่สามารถจะตกผลึกน้ำตาลได้ประโยชน์ของกากน้ำตาลสามารถใช้ได้ในหลาย
อุตสาหกรรมเช่น ใช้ทำปุ๋ย ใช้เลี้ยงสัตว์ ใช้ผลิตแอลกอฮอล์ ฯลฯ 

 

ภาพที่ 1.10 ผลิตภัณฑ์โมลาส 

1.1.5 ตำแหน่งที่ได้รับหมอบหมาย 

 นักศึกษาฝึกงาน แผนก ส่วนกระบวนการผลิต 

1.1.6 รายชื่อที่ปรึกษา และ ตำแหน่งของพนักงานที่ปรึกษา 

1.นายศักดิ์สิทธิ์ คตสังหาร        ตำแหน่ง ผู้ช่วยผู้จัดการส่วนผลิตน้ำตาลทรายดิบ 
2.นายธนา พินิจวชิรพงศ์          ตำแหน่ง ผู้ช่วยผู้จัดการส่วนผลิตน้ำตาลทรายขาว 
3.นายพิรภพ เพชรภิญโญ         ตำแหน่ง วิศวกรส่วนกระบวนการผลิต 
4.นางสาวจุฑามาศ คงสมบัติ     ตำแหน่ง วิศวกรส่วนกระบวนการผลิต 

qwww 
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1.1.7 ระยะเวลาในการปฏิบัติงาน 
ระยะเวลาปฏิบัติงานตั้งแต่วันที่ 18 พฤษภาคม 2562 ถึงวันที่ 6 มีนาคม 2563 รวมเป็น

ระยะเวลาทั้งสิ้น 4 เดือน หรือ 16 สัปดาห์ 

1.1.8 งานที่ได้รับหมอบหมาย 

ทำการหาค่าความสัมพันธ์ต่างๆภายในกระบวนการกรองของหม้อกรอง Belt vacuum 
Press ที่ส่งผลให้กากที่ได้จากหม้อกรองมีค่าความหวานติดออกมาน้อยที่สุด และศึกษากระบวนการ
ผลิตทั้ง 2 โรง 

1.1.9 จุดมุ่งหมายในการปฏิบัติงาน   

1) เพ่ือศึกษาหาความรู้ และประสบการณ์ในการทำงานจริง 
2) เพ่ือนำความรู้ที่ได้จากประสบการณ์ในการฝึกงาน ไปใช้ได้จริงกับการทำงานในอนาคต 
3) เพ่ือจัดทำเอกสารรายงานที่เป็นประโยชน์ต่อสถานประกอบการ  
4) เพื่อจะได้ทราบถึงปัญหาต่างๆ ที่เกิดขึ้นในขณะปฏิบัติงานและสามารถใช้สติปัญญา

แก้ปัญหาได้อย่างมเีหตุผล 

1.1.10 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากการฝึกประสบการณ์ 

1) ได้เรียนรู้การทำงานร่วมกับผู้อื่น  วัฒนธรรมขององค์กรที่ทำงาน 
2) ได้ประสบการณ์จริงจากการทำงานจากการฝึกงาน 
3) ไดเ้ข้าใจหลักการทำงานมากขึ้น มีความรับผิดชอบกับงานที่ได้รับมอบหมาย 

1.2 ความเป็นมาและความสำคัญของปัญหา 
 ภายในกระบวนการผลิตน้ำตาลตั้งแต่นำอ้อยที่เป็นวัตถุดิบหลักเข้ามาหีบจนออกมาเป็นเม็ด
น้ำตาลที่เป็นผลิตพันธ์จะต้องมีการสูญเสียของวัตถุดิบอยู่บ้าง จึงมีการหาวิธีทีท่ำให้ลดการสูญเสียของ
วัตถุดิบให้ได้มากที่สุด เช่น การลดค่าความหวานของกากหม้อกรองและความชื้นของกากหม้อกรอง 
เพื่อป้องกันการสูญเสียความหวานที่ติดไปกับกากหม้อกรองให้น้อยที่สุด  และเนื่องจากหม้อกรอง 
(Belt Vacuum Press) พึงได้ทำการติดตั้งเมื่อ 2 ปีที่ผ่านมา ทำให้ยังไม่มีค่าที่สามารถทำให้หม้อกรอง
ทำงานได้อย่างมีประสิทธิภาพมากนัก 
 จากปัญหาดังกล่าวจึงได้มีการหาค่าความสัมพันธ์ที่ช่วยเพิ่มประสิทธิภาพในการกรองของ
หม้อกรอง (Belt Vacuum Press) เพ่ือทำให้กรองความหวานที่อยู่ในโคลนออกมาให้มากที่สุด และมี
ค่าความหวานที่เหลืออยู่ในกากหม้อกรองให้น้อยที่สุด โดยจะมีค่าควบคุมของค่าความหวานที่อยู่ใน
กากหม้อกรองหรือค่าโพล (ปริมาณร้อยละโดยน้ำหนักของน้ำตาลซูโครสที่ละลายอยู่ในน้ำอ้อย) 
จะต้องไม่เกิน 1.5% และค่าความชื้นของกากหม้อกรองจะต้องไม่เกิน 70% ซึ่งมีค่าที่เก่ียวข้องกับการ
กรองของหม้อกรอง ได้แก่ ปริมาณการไหลของโคลนจากหม้อพักใส ปริมาณการไหลของโคลนที่ออก
จากถังผสมน้ำยาพอลิเมอร์เข้าหม้อกรอง รอบการหมุนของมอเตอร์สายพาน ปริมาณการฉีดน้ำร้อน
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พรม และปริมาณการไหลของน้ำยาพอลิเมอร์ที่ผสมกับโคลนก่อนเข้าหม้อกรอง จากค่าดังกล่าวมีผล
ต่อประสิทธิภาพของการทำงานของหม้อกรองที่ทำให้เกิดการสูญเสียความหวานที่ติดไปกับกากหม้อ
กรอง  
 พวกเราจึงได้ทำการศึกษากระบวนการการผลิตทั้ง 4 แผนก และศึกษาการทำงานของหม้อ
กรอง (Belt Vacuum Press) และทำการบันทึกค่าที่มีผลต่อประสิทธิภาพของการทำงานของหม้อ
กรอง ในแต่ละวันและทำการเฉลี่ยค่าความสัมพันธ์ในแต่ละวัน เพ่ือทำการเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยของค่า
ความสัมพันธ์ที่มีการทำให้ลดการสูญเสียความหวานที่อยู่ในกากหม้อกรองช่วยให้หม้อกรองทำงานได้
อย่างมีประสิทธิภาพมากที่สุด 

1.3 วัตถุประสงค์ 

 1.3.1 เพ่ือทำการศึกษากระบวนการผลิตทั้ง 4 แผนก 
 1.3.2 เพ่ือศึกษาการทำงานของหม้อกรอง Belt Vacuum Press 
 1.3.3 เพ่ือหาค่าความสัมพันธ์ต่างๆของหม้อกรอง Belt Vacuum Press เพ่ือลดค่าความ 
หวานของกากหม้อกรองให้มากที่สุด 
1.4 ขอบเขตของโครงการ 
 1.4.1 ทำการเปรียบเทียบค่าความสัมพันธ์ต่างๆ ของหม้อกรอง Belt Vacuum Press โดย
บันทึกค่าทุกวัน ในฤดูการหีบระหว่างวันที่ 11 ธันวาคม 2562 จนสิ้นสุดฤดูกาหีบ วันที่ 10 กุมภาพันธ์ 
2563 
 1.4.2 ทำการบันทึกค่าความสัมพันธ์ต่างๆ ของหม้อกรอง Belt Vacuum Press ได้แก่ 
ปริมาณการไหลของโคลนจากหม้อพักใส ปริมานการไหลของโคลนที่ออกจากถังผสมน้ำยา พอลิเมอร์
เข้าหม้อกรอง รอบการหมุนของมอเตอร์สายพาน อัตราการฉีดน้ำร้อนพรม และปริมานไหลของน้ำยา 
พอลิเมอร์ที่ผสมกับโคลนก่อนเข้าหม้อกรอง 
1.5 การดำเนินงาน 
 1.5.1 ศึกษากระบวนการทำงานของหม้อกรอง Belt Vacuum Press 
 1.5.2 ศึกษาทฤษฎีที่เก่ียวข้อง 
 1.5.3 บันทึกค่าความสัมพันธ์ต่างๆ ของหม้อกรอง Belt Vacuum Press 
          1.5.4 วิเคราะห์ผลและเปรียบเทียบค่าความสัมพันธ์ต่างๆ ของหม้อกรอง Belt Vacuum         
                  Press 
          1.5.5 สรุปผลการดำเนินงานและข้อเสนอแนะ  

1.6 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
 1.6.1 ได้ความรู้จากการศึกษากระบวนการผลิต ทั้ง 4 แผนก 
 1.6.2 ไดท้ราบค่าความสัมพันธ์ต่างๆ ของหม้อกรอง Belt Vacuum Press ที่สามารถเพ่ิม     
                  ประสิทธิภาพในการกรองโคลนให้มากที่สุด 


